


Erleben Sie, wofür PanoBake steht.
Unser Video zeigt Menschen, Leidenschaft und Produkte so wie sie 

wirklich sind.

Jetzt ansehen:
Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie

www.panobake.de
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MEHR FLAPITA AUF SEITE 20
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MEHR PANE PREMIO AUF SEITE 27
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MEHR CRAFTBREADS AUF SEITE 31

MEHR ALS BROT.
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MEHR PIZZA TWISTER AUF SEITE 48
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1986

STARTSCHUSS

2007

HANDWERK STÄRKEN

2016

KAPAZITÄT WÄCHST

2022

ZWEITE ETAPPE

1997

NEUES ZUHAUSE

2012

PRODUKTION WÄCHST

2020

NETZWERK WÄCHST

In Dortmund beginnt unsere 
Reise mit einer kleinen 
Backstube, großen Träumen 
und echtem Herzblut. Der 
Grundstein für unser Familien-
unternehmen ist gelegt – mit 
Liebe zum Handwerk und 
klarer Haltung.Mit dem Umzug nach Bochum 

ziehen wir in unser erstes 
eigenes Firmengebäude. Ein 
mutiger Schritt nach vorn, der 
uns neue Perspektiven und 
nachhaltiges Wachstum 

ermöglicht.

In Herne starten wir mit dem 
Aufbau unserer eigenen 
Tiefkühlproduktion. Moderne 
Technik trifft auf Erfahrung – die 
Basis für unser künftiges 

Portfolio.

Mit der Gründung der Goldback 
GmbH schaffen wir neue 
Synergien. Partnerschaftlich, 
zukunftsorientiert und offen für 
neue Ideen – ein strategischer 

Schritt.

Wir übernehmen eine 
traditionsreiche Backstube in 
Duisburg – ein klares Bekennt-
nis zur handwerklichen 
Qualität, die unsere Produkte 
bis heute prägt.

Der zusätzliche Standort in 
Gelsenkirchen ermöglicht 
größere Volumen, mehr Vielfalt 
und bessere Prozesse – ein 
wichtiger Meilenstein auf 
unserem Expansionsweg.

Unsere Produktionskapazitäten 
wachsen weiter: In Herne 
entsteht der nächste Bauab-
schnitt. Effizienz, Raum und 
Struktur – wir investieren in 
langfristige Stärke.

UNSERE REISE
ÜB

ER
 U

NS
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UNSER VERKAUFSTEAM
ÜBER UNS
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Wolfgang Kühweg
Key Account National
Österreich & Schweiz

Mobil: +49 (0) 152 086 799 11
Tel.: +49 (0) 2323 147 36-13

E-Mail: w.kuehweg@panobake.de

Aysun Aksakal
Verkauf Innendienst

Tel.: +49 (0) 2323 147 36-14
E-Mail: a.aksakal@panobake.de

Margarethe Zakrzewski
Verkauf Innendienst

Tel.: +49 (0) 2323 147 36-15
E-Mail: m.zakrzewski@panobake.de

Stephanie Schröder
Anwendungsberatung

Tel.: +49 (0) 171 937 022 5
E-Mail: s.schroeder@panobake.de

Maximilian Voß
Stellv. Verkaufsleitung Innendienst

Tel.: +49 (0) 2323 147 36-224
E-Mail: m.voss@panobake.de

Hakan Karabal
Key Account Manager

Mobil: +49 (0) 152 086 799 10
Tel.: +49 (0) 2323 147 36-224

E-Mail: h.karabal@panobake.de

Metin Turan
Key Account West & Benelux

Mobil: +49 (0) 176 844 572 29
Tel.: +49 (0) 2323 147 36-26

E-Mail: m.turan@panobake.de

Markus Rothmann
Verkauf Innendienst/Export
Tel.: +49 (0) 2323 147 36-26

E-Mail: m.rothmann@panobake.de

Stephanie Leppich
Verkaufsleitung Innendienst
Tel.: +49 (0) 2323 147 36-13

E-Mail: s.leppich@panobake.de

UNSER VERKAUFSTEAM
ÜB

ER
 U

NS
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Ob auf Messen, Events oder im direkten 
Gespräch – wir schätzen den persönlichen 
Austausch. Hier entstehen neue Ideen, 
starke Partnerschaften und ehrliches Feed-
back.

Unsere Produkte verbinden Menschen. 
Deshalb hören wir zu, bleiben neugierig 
und freuen uns über jedes Gespräch – 
auch mit Ihnen!

At trade fairs, events or in conversation – 
we value personal exchange. It‘s where 
ideas grow, partnerships form, and honest 
feedback emerges.

Our products connect people. That’s why 
we listen, stay curious and look forward to 
talking to you!

MESSEN & AUSTAUSCH 
ÜBER UNS
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info@panobake.de
+49 (0) 2323 147 36 - 0

+49 (0) 2323 147 36 - 29

PanoBake GmbH
Rottstr. 128

44653 Herne

WhatsApp-Katalog
Einfach QR-Code scannen, unser 
Sortiment direkt in WhatsApp 
durchstöbern und bequem 
bestellen.

Unser Katalog – auch digital!
Alle Produkte, Highlights und 
Inspirationen jederzeit griffbereit: 
Jetzt einfach QR-Code scannen 
und online blättern.

Kontaktdaten speichern
QR-Code scannen und unsere 
Kontaktdaten direkt aufs Handy 
laden!

Unser Sortiment auf einen 
Blick
Aktuelle Artikel, Produktinfos 
und Neuheiten – direkt online 
entdecken. QR-Code scannen 
und durchstöbern!

Kontaktdaten

Katalog

WhatsApp

Sortiment

SO ERREICHEN SIE UNS



14 - ÜBER UNS

Schnell. Frisch. Zuverlässig.
Von unserem Logistikzentrum in 
Herne aus beliefern wir Kunden in 
ganz Europa – tiefgekühlt, pünktlich 
und mit einem modernen Fuhrpark.

Zuverlässig und flexibel – für 
uns kein Widerspruch.
Ob feste Touren oder kurzfristige 
Wünsche: Wir richten uns nach unse-
ren Kunden und liefern genau dann, 
wenn es gebraucht wird.

•	 Anlieferung Mo-Fr (Sa auf Anfrage)
•	 Frei-Haus-Lieferung ab 15 Kartons
•	 Deutschlandweite Belieferung
•	 Breites Backwarensortiment
•	 Kunden- und verkaufsorientierter Service
•	 Betriebe IFS-zertifiziert
•	 Zahlreiche DLG-Prämierungen

•	 Delivery Monday to Friday (Saturday on request)
•	 Free delivery from 15 cartons
•	 Nationwide delivery across Germany
•	 Wide range of baked goods
•	 Customer- and sales-oriented service
•	 IFS-certified facilities
•	 Multiple DLG awards

Fast. Fresh. Reliable.
From our logistics hub in Herne, Ger-
many, we deliver frozen goods across 
Europe – with perfect timing and a 
modern fleet.

Reliable and flexible – for us, 
that’s no contradiction.
Whether it’s fixed routes or last-
minute requests: we adapt to our 
customers and deliver exactly when 
needed.

UNSERE LOGISTIK
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Auszeichnungen, auf die wir stolz 
sind

Qualität ist bei uns kein Zufall, sondern 
Ergebnis von Engagement, Know-how 
und Leidenschaft. Das bestätigen unab-
hängige Prüfstellen jedes Jahr aufs Neue: 
Unsere IFS Food-Zertifizierungen belegt 
höchste Standards in Lebensmittelsicher-
heit und Prozessqualität. 
Darüber hinaus wurden wir von der DLG 
für unsere langjährige Produktqualität 
ausgezeichnet – und viele unserer Pro-
dukte tragen regelmäßig DLG-Medaillen 
in Gold, Silber oder Bronze. Diese Erfolge 
bestärken uns darin, weiterhin das Beste 
zu geben.

We are proud of our awards

At PanoBake, quality is no coincidence – it’s 
the result of dedication, expertise, and pas-
sion. Independent institutions confirm this 
year after year: Our IFS Food certification 
demonstrate our commitment to the hig-
hest standards in food safety and process 
quality.

In addition, we have received the DLG 
Award for Long-Term Product Quality – and 
many of our products are regularly ho-
nored with DLG medals in gold, silver, or 
bronze. These achievements motivate us to 
keep striving for excellence.

PRODUKTIONSKOMPETENZ
ÜB

ER
 U

NS
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Energie mit Zukunft

Wir setzen konsequent auf erneuerbare 
Energien: Unsere Photovoltaikanlagen 
wachsen stetig und helfen dabei, unseren 
CO2-Fußabdruck nachhaltig 
zu reduzieren. Auch bei der 
Mobilität gehen wir grüne 
Wege – mit E-Tankstellen für 
unsere Mitarbeitenden und 
energieeffizienten Betriebs-
abläufen.

Innovation trifft Umwelt

Innovative, nachhaltige Verfahren in 
Produktion und Logistik helfen uns, Res-
sourcen zu schonen und 
höchste Qualität bei maxi-
maler Effizienz zu liefern. 
Die Erweiterung unserer 
Lagerkapazitäten erlaubt 
nicht nur neue Produkt-
ideen – sondern sichert 
auch langfristig Arbeits-
plätze.

Energy for the Future

We are fully committed to renewable 
energy. Our photovoltaic systems are stea-
dily expanding, helping us to significantly 

reduce our carbon footprint. 
We‘re also taking green steps 
in mobility — with electric char-
ging stations for our employees 
and energy-efficient operations 
throughout the company.

Innovation Meets Sustainability

Innovative, sustainable processes in pro-
duction and logistics allow us to conserve 

resources while deli-
vering top quality with 
maximum efficiency. 
Expanding our sto-
rage capacities not 
only opens the door to 
new product ideas — it 
also secures long-term 
jobs.

Verantwortung für Menschen

Nachhaltigkeit heißt für uns auch: faire 
Bedingungen, gelebte Vielfalt und ein 
respektvolles Miteinander. Wir fördern 
Inklusion und setzen uns aktiv für 
soziale Verantwortung in der gesamten 
Lieferkette ein.

Responsibility for People

For us, sustainability also means fair 
working conditions, lived diversity, and 
mutual respect. We actively promote 
inclusion and take social responsibility 
seriously — across our company and our 
entire supply chain.

NACHHALTIGKEIT
ÜBER UNS
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Drei Standorte – ein 
Qualitätsversprechen

Bochum, Gelsenkirchen und 
Herne: Unsere drei zentra-
len Standorte im Ruhrge-
biet stehen für kurze Wege, 
starke Netzwerke und echte 
Nähe zum Kunden. Hier 
verbinden wir Handwerks-
kunst mit Innovati-
onsgeist – Tag für Tag, 
Produkt für Produkt.

Three sites – one 
commitment to 
quality

Bochum, Gelsenkir-
chen and Herne: Our 
three key locations in 
the „Ruhrgebiet“ stand 
for short distances, strong net-
works and true customer proximi-
ty. This is where craftsmanship 
meets innovation – day by day, 
product by product.

Werk Bochum Werk Gelsenkirchen Werk Herne

BOCHUM

HERNE

GELSENKİRCHEN

UNSERE STANDORTE
ÜB

ER
 U

NS



Serviervorschlag

Von authentischem Streetfood bis zu modernen 
Spezialitäten - unsere mediterrane Vielfalt bringt das 
Lebensgefühl des Südens in jedes Sortiment.

From authentic street food to modern specialties - our 
Mediterranean range brings the spirit of the South to 
any assortment.

MEDITERRAN

M
EDITERRAN
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Balkan Fladenbrot 80g

Balkan Fladenbrot 150g

Balkan Fladenbrot 100g

Balkan Fladenbrot 200g

Fladenbrot rund

Balkan flat bread 80g

Balkan flat bread 150g

Balkan flat bread 100g

Balkan flat bread 200g

Flat bread round

Art. Nr.: 2425

Art. Nr.: 2419

Art. Nr.: 2420

Art. Nr.: 2418

Art. Nr.: 2281

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

60 Min.

45 Min.

45 Min.

45 Min.

45 Min.

500g

200g

100g

150g

80g

10

45

100

55

75

24

24

24

24

32

M
ED

IT
ER

RA
N

BALKAN FLADEN
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Simit mit Sesam (gedreht) Acma (Hefering)
Simit with sesame (twisted) Acma (Yeast ring)
Art. Nr.: 2518 Art. Nr.: 2549

vorgegart / pre-cooked vorgegart / pre-cooked

Flapita
Flapita

Art. Nr.: 2478

fertig gebacken / fully baked

Ovalo Grill
Ovalo Grill
Art. Nr.: 2475

fertig gebacken / fully baked

45 Min. 45 Min.100g 120g80 5024 36

40 Min. 60 Min.17-20 Min.
150°-160°

18-20 Min.
165°-175°

0,4 l 0,4 l3 Min. 5 Min.135g 140g60 6072 64

Serviervorschlag

M
EDITERRAN

ACMA • SIMIT • FLAPITA • OVALO GRILL
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Pidino Käse

Pidino Sucuk (mini)

Pidino 100 % Rinderhackfleisch

Lahmacun

Pidino cheese

Pidino Sucuk (mini)

Pidino with minced meat

Lahmacun

Art. Nr.: 2541

Art. Nr.: 2580

Art. Nr.: 2540

Art. Nr.: 2539

halbgebacken / half baked

backfertig / ready to bake

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

Arabisches Fladenbrot (dunkel) Arabisches Fladenbrot
Arabic style flatbread dark Arabic style flatbread
Art. Nr.: 1063 Art. Nr.: 1057

fertig gebacken / fully baked fertig gebacken / fully baked

10-12 Min.
180°-200°

10-12  Min.
180°

10-12 Min.
180°-200°

4-5 Min.
180°

0,2l

0,4 l

0,2 l

0,2 l

3Min.

5 Min.

3Min.

3 Min.

180g

100g

180g

200g

36

40

36

30

56

56

56

56

60 Min. 60 Min.60g 60g25x6 25x624 24

M
ED

IT
ER

RA
N

PIDINO
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Simit Baguette
Simit Baguette
Art. Nr.: 2501

Warme Aromen, goldbraune 
Krusten und der unverwechselbare 

Geschmack des Südens – mediterrane 
Brotkultur inspiriert zu vielfältigen 

Genussmomenten.

Warm aromas, golden crusts, and the 
unmistakable taste of the South – 

Mediterranean bread culture inspires a 
wealth of delightful moments.

halbgebacken / half baked

Panini Rondo
Panini Rondo
Art. Nr.: 1052

fertig gebacken / fully baked

Sandwichtasche
Sandwich
Art. Nr.: 1177

fertig gebacken / fully baked

25 Min. 6 Min.
200°

120g 60 32

8-10 Min.
180°-190°

0,2 l 2Min. 160g 38 28 125g 44 24

Serviervorschlag

M
EDITERRAN

22 - MEDITERRAN



Serviervorschlag

Die perfekte Symbiose aus
Fladen- und Pitabrot.

Extrem vielseitig
weit mehr als nur für Falafel.

FLAPITA

M
ED

IT
ER

RA
N
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Tipp aus der Balkan-Küche:
Burek schmeckt am besten ofenwarm 

– mit einem Glas Ayran oder 
Joghurt serviert wird er zum echten 

Wohlfühlgericht.

Tip from the Balkan kitchen:
Burek tastes best served warm from the 

oven – paired with a glass of ayran or 
yogurt, it becomes a true comfort dish.

Balkan Burek oval Käse 190g

Balkan Burek oval Kartoffel 190g

Balkan Burek oval Beef (Rind) 190g

Balkan Burek oval Spinat & Käse 190g

Balkan Burek oval Pizza 190g

Balkan burek oval cheese 190g

Balkan burek oval potato 190g

Balkan burek oval beef 190g

Balkan burek oval spinach & cheese 190g

Balkan burek oval pizza style 190g

Art. Nr.: 2456

Art. Nr.: 2458

Art. Nr.: 2455

Art. Nr.: 2457

Art. Nr.: 2454

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

20-25 Min.
180°-200°

20-25 Min.
180°-200°

20-25 Min.
180°-200°

20-25 Min.
180°-200°

20-25 Min.
180°-200°

0,4 l

0,4 l

0,4 l

0,4 l

0,4 l

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

190g

190g

190g

190g

190g

48

48

48

48

48

72

72

72

72

72

M
EDITERRAN

BALKAN BUREK

24 - MEDITERRAN



Serviervorschlag

M
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IT
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Balkan Burek Stick Beef (Rind) 

Balkan Burek Stick Spinat & Käse

Balkan Burek Stick Käse

Balkan Burek Stick Pizza

Balkan burek stick beef

Balkan burek stick spinach & cheese

Balkan burek stick cheese

Balkan burek stick pizza style

Art. Nr.: 2463

Art. Nr.: 2462

Art. Nr.: 2464

Art. Nr.: 2465

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

20-25 Min.
180°-200°

20-25 Min.
180°-200°

20-25 Min.
180°-200°

20-25 Min.
180°-200°

0,4 l

0,4 l

0,4 l

0,4 l

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

100g

100g

100g

100g

98

98

98

98

72

72

72

72

VIELSEITIG EINSETZBAR
IDEAL ALS SNACK,
FINGERFOOD ODER
STREETFOOD

Serviervorschlag

M
EDITERRAN

BALKAN BUREK
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Pane Premio® 40g

Garlic Bread Knobi 100g

Pane Premio® 100g

Pane Premio® 80g

Pane Premio® 280g

Pane Premio® 40g

Garlic Bread 100g

Pane Premio® 100g

Pane Premio® 80g

Pane Premio® 280g

Art. Nr.: 2443

Art. Nr.: 2474

Art. Nr.: 2447

Art. Nr.: 2431

Art. Nr.: 2433

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

45 Min. 45 Min.

40g

100g

80g45 Min

45 Min

45 Min

100g 280g

140

36

100

100 30

36

64

24

24 24

Serviervorschlag

M
ED

IT
ER

RA
N

PANE PREMIO
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Serviervorschlag

Echt. Kräftig. Charaktervoll.
Ob rustikal mit kräftiger Kruste oder feinporig und 
mild im Geschmack – unsere Brote sind so vielfältig 
wie Ihre Kunden. Hergestellt mit viel Zeit, besten 
Zutaten und einem Gespür für Tradition, bringen sie 
jeden Tag ein Stück Heimat auf den Teller.

Authentic. Hearty. Full of character.
From rustic loaves with bold crusts to soft, mild-crumb 
breads – our range is as diverse as your customers. 
Crafted with time, care and quality ingredients, each 
loaf brings a comforting taste of tradition to the table.

BROT

BROT

28 - BROT



Weizenmischbrot (Kasseler hell)

Landbrot bemehlt

Roggenbrot rund

Bauernweißbrot kastenform

Krustenbrot lang

Wheat mix bread „Kasseler“

Country bread (floured)

Rye bread

Rustic white bread loaf

Crusty bread long loaf

Art. Nr.: 1001

Art. Nr.: 1040

Art. Nr.: 1010

Art. Nr.: 1013

Art. Nr.: 1002

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

Finnenbrot kastenform
Finnish bread loaf
Art. Nr.: 1037

halbgebacken / half baked

60 Min.

60 Min.

60 Min.

60 Min.

60 Min.

60 Min.

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

1000g

1000g

750g

750g

750g

750g

10

10

12

9

16

16

24

28

28

28

28

28

BR
OT
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Eiweißbrot

Vollkornbrot kastenform

Brotsortiment 4-fach sortiert

Kürbiskernbrot oval

Weltmeisterbrot

Protein bread

Whole grain bread loaf

Bread assortment 4 sorts

Pumpkin seeds bread oval

„Weltmeister“ bread

Art. Nr.: 1000

Art. Nr.: 1007

Art. Nr.: 1039

Art. Nr.: 1014

Art. Nr.: 1004

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

60 Min.

60 Min.

60 Min.

60 Min.

60 Min.

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

400g

1000g

750g

750g

750g

12

8

12

11

12

64

64

36

28

28

BROT
IST
HEIMAT
ZUM
ANBEISSEN

BROT
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Italiano Grande

Brioche Toast

Italiano Roggen Sauerteig

Italiano Rustico

Brioche Toast - Eight Pieces

Italiano Grande

Brioche Toast

Italiano rye sourdough

Italiano Rustico

Brioche Toast Eight Pieces

Art. Nr.: 7621

Art. Nr.: 7623

Art. Nr.: 7622

Art. Nr.: 7619

Art. Nr.: 7625

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

120 Min.

120 Min.

120 Min.

120 Min.

120 Min.

2500g

750g

1000g

1000g

750g

3

10

6

8

10

24

24

36

24

24

BR
OT

Handgearbeitet mit sichtbarem 
Charakter
Hohe Teigausbeute für saftige 
Krume
Lange Teigruhen für volles Aroma
Markante Krusten & mediterrane 
Formensprache
Mit original italienischem 
Hartweizenmehl

HANDWERK BEGINNT IM TEIG

Mehr Zeit. Mehr Substanz. Mehr ﻿CraftBreads.

CRAFTBREADS

31 - BROT



Serviervorschlag

Ob saftig, herzhaft oder raffiniert belegt – unsere 
Burger Buns machen jedes Burger-Erlebnis zum 
Genuss. Mit ihrer lockeren Krume und stabilen 
Struktur sind sie die perfekte Basis für kreative Ideen 
in Gastronomie und Catering.

Whether juicy, hearty or gourmet-styled – our burger 
buns turn every burger into a true taste experience. 
With their soft crumb and sturdy structure, they’re the 
perfect base for creative concepts in food service and 
catering.

BURGER BUNS

BURGER BUNS

32 - BURGER BUNS



Burger Bun Sesam

Burger Bun Brioche

Burger Bun Brioche Sesam hell & dunkel

Burger Bun Crusty

Burger Bun Mehrkorn

Burger bun with sesame

Burger Bun brioche style

Burger bun brioche with light & dark sesame

Burger bun crusty

Burger bun multigrain

Art. Nr.: 1108

Art. Nr.: 1066

Art. Nr.: 1145

Art. Nr.: 1064

Art. Nr.: 1068

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

Burger Bun Mehrkorn ohne Bestreuung
Burger bun multigrain (plain)
Art. Nr.: 1077

fertig gebacken / fully baked

120 Min.

120 Min.

120 Min.

45 Min.

120 Min.

120 Min.

105g

105g

105g

90g

105g

105g

36

36

36

45

36

36

36

36

36

36

36

36
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Burger Bun Sesam Mini Burger Bun Sesam

Smash Burger Bun Brioche Style Potato Bun

Burger bun sesame Burger bun mini with sesame

Smash burger bun Brioche style potato bun

Art. Nr.: 1067 Art. Nr.: 1081

Art. Nr.: 1131 Art. Nr.: 1043

fertig gebacken / fully baked fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked fertig gebacken / fully baked

120 Min. 120 Min.

120 Min. 120 Min.

95g 40g

70g 85g

36 60

24 30

36 36

64 52

Serviervorschlag

BURGER BUNS
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Serviervorschlag
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Serviervorschlag

Ob klassisch, kernig oder klein – unser 
Brötchensortiment bietet für jeden Geschmack 
und Einsatzbereich das passende Produkt. Mit 
einer großen Auswahl an Sorten, Gewichten und 
Convenience-Graden liefern wir beste Qualität für 
Frühstück, Snack und mehr.

Classic, hearty or mini – our bread roll selection offers 
the perfect product for every taste and application. 
With a wide range of varieties, weights and dough 
types, we deliver top quality for breakfast, snacks and 
more.

BRÖTCHEN

BRÖTCH
EN
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Weltmeisterbrötchen

Schnittbrötchen

Kaiserbrötchen

Kürbiskernbrötchen

MehrkornbrötchenSchusterjunge

Roll „Weltmeister“

Split roll

Roll „Kaiser“

Pumpkin seeds roll

Multigrain rollRoll „Schusterjunge“ 

Art. Nr.: 2359

Art. Nr.: 2200

Art. Nr.: 2201

Art. Nr.: 2357

Art. Nr.: 2358Art. Nr.: 2360

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cookedvorgegart / pre-cooked

45 Min.

45 Min.

45 Min.

45 Min.

45 Min.

45 Min.

19 Min.
180°-190°

19 Min.
180°-190°

19 Min.
180°-190°

19 Min.
180°-190°

19 Min.
180°-190°

19 Min.
180°-190°

0,5 l

0,5 l

0,5 l

0,5 l

0,5 l

0,5 l

5 Min.

5 Min.

5 Min.

5 Min.

5 Min.

5 Min.

90g

75g

90g

75g

90g

90g

140

160

140

160

140

140

36

36

36

36

36

36

BR
ÖT
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Serviervorschlag
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Kaiserbrötchen

Kaiserbrötchen unbemehlt

Kaiser-Mohn-Brötchen

Kaiser-Sesam-Brötchen
Roll „Kaiser“

Roll „Kaiser“ (unfloured)

Roll „Kaiser“ with poppy seeds

Roll „Kaiser“ with sesame

Art. Nr.: 2208

Art. Nr.: 7530

Art. Nr.: 2216

Art. Nr.: 2215

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

Sonnenblumenbrötchen

Crustico dunkel

Sunflower seeds roll

Crustico roll dark

Art. Nr.: 2356

Art. Nr.: 7577

vorgegart / pre-cooked

halbgebacken / half baked

45 Min. 19 Min.
180°

10-12 Min.
180°-190°

10-12 Min.
170°

10-12 Min.
130°

10-13 Min.
170°

10 Min.
180°-190°

0,5 l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

5 Min.

3Min.

3Min.

3Min.

5 Min.

90g

70g

70g

80g

80g

110g

140

100

100

100

100

60

36

24

24

24

24

28

30 Min.

30 Min.

30 Min.

30 Min.

30 Min. - 
60 Min.

BR
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Crustico hell

Eiweißbrötchen

Bäckerbrötchen

Bäckerbrötchen XL

Kürbiskernbrötchen

Schnittbrötchen

Crustico roll

Protein roll

„Bäckerbrötchen“

„Bäckerbrötchen“ XL

Pumpkin seeds roll

Split roll

Art. Nr.: 7576

Art. Nr.: 7528

Art. Nr.: 2223

Art. Nr.: 7510

Art. Nr.: 2314

Art. Nr.: 2206

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-13 Min.
180°

30 Min.

30 Min.

30 Min. 30 Min.

30 Min.

30 Min.

10-12 Min.
180°-190°

10-12 Min.
180°-190°

10-12 Min.
180°

0,2 l

0,2 l 0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

3 Min.

3 Min. 3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

110g

88g 88g

70g

80g

70g

60

100 100

100

100

100

28

24 24

28

28

24

BRÖTCH
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Schusterjungs eckig

Sonnenblumenbrötchen eckig

Weltmeisterbrötchen

Mehrkornbrötchen eckig

Roll „Schusterjungs“

Sunflower seeds Roll

Roll „Weltmeister“ 

Multigrain Roll

Art. Nr.: 2313

Art. Nr.: 2312

Art. Nr.: 2315

Art. Nr.: 2311

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

Flechti Mehrkorn Flechti dunkel (Roggen)
Flechti Multigrain Flechti dark (rye)
Art. Nr.: 2301 Art. Nr.: 2303

halbgebacken / half baked halbgebacken / half baked

10-12 Min.
180°-190°

10-12 Min.
180°-190°

10-12 Min.
180°-190°

10-12 Min.
180°-190°

30 Min.

30 Min.

30 Min.

30 Min.

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

90g

90g

90g

90g

100

100

100

100

24

24

24

24

30 Min. 30 Min.10-12 Min.
180°-190°

10-12 Min.
180°-190°

0,2 l 0,2 l3 Min. 3 Min.90g 90g90 9024 24
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Flechti Weltmeister Toskanisches Brötchen
Flechti „Weltmeister“ style Tuscan bread roll
Art. Nr.: 2305 Art. Nr.: 1747

halbgebacken / half baked halbgebacken / half baked

Kornquarkstange

Wellenreiter dunkel

Körnerspitz

Wellenreiter hell

„Kornquarkstange“

„Wellenreiter“ dark

„Körnerspitz“

„Wellenreiter“ plain

Art. Nr.: 2228

Art. Nr.: 7537

Art. Nr.: 7517

Art. Nr.: 7538

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

30 Min. 10-12 Min.
180°-190°

10-12 Min.
180°-190°

0,2 l 0,2 l3 Min. 3 Min.90g 80g90 8024 24

30 - 60 
Min.

30 Min.

10-13 Min.
180°-200°

10-13 Min.
180°-190°

10-12 Min.
180°-190°

10-12 Min.
180°-190°

0,2 l

0,2 l 0,2 l

0,2 l3 Min.

3 Min. 3 Min.

3 Min.120g

110g 110g

80g50

60 60

9028

24 24

28

BRÖTCH
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Panini hell
Panini plain
Art. Nr.: 7539

halbgebacken / half baked

Pane Premio® 40g

Mini Mix Körner

Brötchen Mix rund

Mini Mix hell

Pane Premio® 40g

Roll mix with seeds

Roll mix round

Roll mix

Art. Nr.: 2443

Art. Nr.: 2267

Art. Nr.: 2225

Art. Nr.: 2233

fertig gebacken / fully baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

10-13 Min.
180°-190°

0,2 l 3 Min. 110g 70 32

45 Min. 8-10 Min.
180°-190°

6-8 Min.
180°-190°

6-8 Min.
180°-190°

0,2 l

0,2 l0,2 l

5 Min.

5 Min.5 Min.

40g 60g

30g30g

140 100

220220

36 28

2424
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Serviervorschlag

Knusprige Kruste, lockere Krume und authentischer 
Geschmack: Unsere Baguettes stehen für höchste 
Handwerkskunst und mediterranen Genuss. Ob als 
Beilage, Sandwich-Basis oder Highlight im Brotkorb 
– sie überzeugen in Optik, Vielfalt und Qualität.

Crispy crust, airy crumb and authentic flavor – our 
baguettes reflect artisan quality and Mediterranean 
flair. Whether as a side, sandwich base or eye-catcher 
in the bread basket – they impress with variety, texture 
and taste.

BAGUETTE

BAGUETTE
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Baguettebrötchen 90g

Baguette 280g	

Fitness Baguettebrötchen 100g

Baguette de Paris 340g

Baguette 440g

Baguette roll 90g

Baguette 280g

Fitness baguette roll 100g

Baguette de Paris (Parisienne) 340g

Baguette 440g

Art. Nr.: 2453

Art. Nr.: 1954

Art. Nr.: 1745

Art. Nr.: 1741

Art. Nr.: 1757

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

halbgebacken / half baked

Simit Baguette
Simit Baguette
Art. Nr.: 2501

halbgebacken / half baked

30 Min.

30 Min.

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

10-12 Min.
180°

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,2 l0,2 l

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.3 Min.

90g

440g

100g

340g280g

90

20

50

2530

24

24

48

2428

25 Min. 25 Min.
200°

120g 60 32
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Serviervorschlag

Wenn es würzig, deftig oder einfach mal anders sein 
darf: Unsere herzhaften Snacks bringen Abwechslung 
ins Sortiment – vom Käse-Klassiker bis zum pikanten 
Highlight. Perfekt für alle, die ihre Kundschaft mit 
etwas Besonderem überraschen möchten.

For those moments when it‘s all about bold flavours 
and hearty delights: Our savoury snacks add variety to 
your menu – from cheesy classics to spicy highlights. 
Perfect for anyone looking to surprise their guests 
with something special.

HERZHAFT

H
ERZH
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Sandwich Geflügelschinken & Käse

Su Börek Käse

Caprese-Snack Tomate Mozzarella

Käseschnecke

Pizza-Snack Margherita

Sandwich poultry ham & cheese

Su Börek cheese

Caprese snack tomato mozzarella

Cheese bun

Pizza snack margherita

Art. Nr.: 2439

Art. Nr.: 7592

Art. Nr.: 2708

Art. Nr.: 2707

Art. Nr.: 2714

fertig gebacken / fully baked

vorgegart / pre-cooked

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

vorgegart / pre-cooked

Hot Dog mit Ketchup
Hot Dog with ketchup
Art. Nr.: 2783

backfertig / ready to bake

5-10 Min.
160°

5-6 Min.
180°

13 Min.
170°

20-22 Min.
160°-170°

18-20 Min.
180°

0,5 l

0,4 l

0,4 l

0,4 l

3 Min.

2 Min.

3 Min.

160g

2500g

132g

135g

130g

24

4

36

50

50

48

8

80

60

60240 Min.

30 Min. 19 Min.
190°

110g 125 28
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Geflügelrolle 100% Geflügel (mit Schnitt)

Pizza Twist

Geflügelrolle 100% Geflügel

Snack Tasche mit Geflügelwürfel

Pane Premio Pizza Twister PutenbrustPane Premio Pizza Twister Margherita

Poultry roll sliced

Pizza Twist

Poultry roll

Snack bar with chicken ham and smoked cheese

Pane Premio Pizza Twister turkey hamPane Premio Pizza Twister Margarita

Art. Nr.: 2724

Art. Nr.: 2782

Art. Nr.: 2723

Art. Nr.: 2781

Art. Nr.: 2477Art. Nr.: 2476

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

backfertig / ready to bake

halbgebacken / half bakedhalbgebacken / half baked

7  Min.
190°

70g 85 32

15 Min.

30 Min. 30 Min.

15 Min.24 Min.
175°-180°

19 Min.
190°

19 Min.
190°

7  Min.
190°

24 Min.
175°-180°

0,4 l 0,4 l3 Min. 3 Min.155g

120g 100g

70g

165g40

90 144

85

75120

28 28

32

64

H
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Serviervorschlag
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Serviervorschlag

Zart, süß und voller Genuss: Unser Feingebäck 
überzeugt mit feinem Teig, köstlichen Füllungen 
und liebevollen Details – ideal für Kaffeepausen, 
Buffets und kleine Verwöhnmomente.

Delicate, sweet and full of flavour: Our fine pastries 
charm with flaky dough, tasty fillings and thoughtful 
details – perfect for coffee breaks, buffets and 
indulgent moments.

FEINGEBÄCK

FEINGEBÄCK
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Streuselschnecke NaturJohannisbeerstreuselschnecke

Nuss Schmetterling

MohnschneckeNusschnecke mit Streusel

Crumble pastryRedcurrant crumble pastry

Nut pastry

Poppy Seed Pastry with crumblesNut Swirl Pastry with crumbles

Art. Nr.: 5026Art. Nr.: 5025

Art. Nr.: 5028

Art. Nr.: 5029Art. Nr.: 5030

fertig gebacken / fully bakedfertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully bakedfertig gebacken / fully baked

Mohn Schmetterling
Poppy seed pastry
Art. Nr.: 5027

fertig gebacken / fully baked

150g170g

145g

150g

145g

140g

4848

60

48

60

48

4444

40

44

40

44

120-180 
Min.

120-180 
Min.

120-180 
Min.

120-180 
Min.

120-180 
Min.

120-180 
Min.
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Mohnschnecke

Rosinenschnecke

Nussschnecke

Kirschplunder

Apfelplunder Nougat-Vanille Hörnchen

Poppy seed pastry

Raisin pastry

Nut pastry

Cherry Danish

Pastry apple filled Nougat-Vanilla pastry

Art. Nr.: 3511

Art. Nr.: 3508

Art. Nr.: 3509

Art. Nr.: 3518

Art. Nr.: 3505 Art. Nr.: 3530

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked vorgegart / pre-cooked

40 Min. 40 Min.15-20 Min.
180°-200°

15-20 Min.
190°-200°

18-20 Min.
180°-200°

18-20 Min.
180°

18-20 Min.
180°-200°

0,4 l

0,4 l

0,5 l

0,4 l

0,4 l

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

110g

110g

130g

110g

130g

50

50

50

50

50

40

40

40

40

40

40 Min. 18-20 Min.
190°-200°

0,5 l 3 Min. 130g 70 40

30 Min.

FEINGEBÄCK
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Quarktasche

Spritzring mit Fondant

Vanillestange

Nussecke

Nusshappen Quarkbällchen

Cream cheese Danish pastry

Fondant-Glazed ring pastry

Vanilla custard stick

Nut cookie

Nut cookie Mini cream cheese balls

Art. Nr.: 3506

Art. Nr.: 5008

Art. Nr.: 5032

Art. Nr.: 5012

Art. Nr.: 5031 Art. Nr.: 4961

vorgegart / pre-cooked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked fertig gebacken / fully baked

40 Min. 15-20 Min.
180°-200°

0,5 l 3 Min. 120g

70g

100g

100g

120g

80

48

40

40

48

36

44

44

56

80

28g 100 88

120-180 
Min.

120 Min.

40 Min. 45-60 
Min.

60 Min.
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Schoko-Schweineohr

Zimtschnecke

Berliner mit Mehrfrucht gepudert

Berliner Brezel

Schoko-Berliner mit Vanillesauce

Plundergebäck mit Vanillecreme

Chocolate-covered Puff Pastry

Cinnamon Roll

 Mixed Fruit Jam Doughnut with Icing Sugar

Jam-filled pretzel pastry

Chocolate-Coated Jam Doughnut with Vanilla Sauce

Vanilla Custard Danish

Art. Nr.: 5014

Art. Nr.: 3545

Art. Nr.: 5033

Art. Nr.: 4300

Art. Nr.: 4981

Art. Nr.: 3546

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

120 Min.
120 Min.

60 Min.
30-45 
Min.

90-120 
Min.

120 Min.

143g
82g

150g
70g

65g
130g

28
72

40
48

48
48

42 36

44 40

48 40

FEINGEBÄCK
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BakLOVEa®

BakLOVEa®

Apfeldreieck

BakLOVEa®

Tiny dessert

Tiny dessert

Puff pastry filled with apple & raisins

Tiny dessert

Art. Nr.: 6627
BakLOVEa®

Ein Stück orientalische Verführung: 
Unsere Baklovea® vereint hauchdünne 

Teigschichten, feinste Nüsse und eine zarte 
Süße zu einem einzigartigen Genussmoment. 

Perfekt zum Kaffee, als Dessert oder einfach 
für zwischendurch.

A taste of oriental indulgence: Our Baklovea® 
combines delicate pastry layers, the finest nuts 

and a hint of sweetness – creating a unique 
moment of pure delight. Perfect with coffee, as 

a dessert or as a quick treat.

Art. Nr.: 6626

Art. Nr.: 4010

Art. Nr.: 6625

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

vorgegart / pre-cooked

fertig gebacken / fully baked

Amerikaner
Pastry with fondant
Art. Nr.: 4970

fertig gebacken / fully baked

60 Min.

15 Min.

60 Min.

80 Min.

60 Min.

270g
6x45g

130g

110g
2x55g

810g
18x45g30x6 

Stck.

64

24x2 
Stck.

8x18 
Stck.42

64

150

80

24 Min.
175°

110g 55 40
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Buttercroissant

Premium Buttercroissant

Schokobrötchen

Mini-Buttercroissant

XL-Nuss-Nougatcreme Croissant

Schokobrötchen XXL

Butter Croissant

Butter Croissant Premium

Chocolate Style Croissant

Butter Croissant Mini

Hazelnut-Nougat Croissant XL

Chocolate Style Croissant XXL

Art. Nr.: 5608

Art. Nr.: 5635

Art. Nr.: 3513

Art. Nr.: 5606

Art. Nr.: 5651

Art. Nr.: 5648

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

40 Min.

40 Min.

40 Min.

20 Min.

40 Min.

30 Min.

18-20 Min.
180°

18-20 Min.
180°

18-20 Min.
180°

10-12 Min.
180°

18-20 Min.
180°

20-22 Min.
180°

0,4 l

0,4 l

0,4 l

0,4 l

0,4 l

0,4 l

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

3 Min.

65g

80g

80g

25g

110g

120g

68

120

68

160

88

80

64

28

64

80

32

48

CROISSANTS
FEINGEBÄCK
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Serviervorschlag

Schokocreme Croissant  XL
Croissant Chocolate Cream XL
Art. Nr.: 5650

vorgegart / pre-cooked

Feinblättriger Genuss für 
Frühstück, Brunch & Snack. 

Klassisch, gefüllt oder herzhaft – 
immer ein Highlight.

Delicate layers of indulgence 
for breakfast, brunch & snack. 

Classic, filled or savory – always a 
highlight.

40 Min. 18-20 Min.
180°

0,4 l 3 Min. 110g 88 32

CROISSANTS
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Serviervorschlag

Herzhaft, knusprig, goldbraun.
Ob Brezel, Stange oder Snack – unser Laugengebäck 
überzeugt mit kräftigem Geschmack und feiner 
Salzkruste. Traditionell gelaugt, perfekt gebacken.

Savory, crispy, golden brown.
From pretzels to sticks and snacks – our pretzel baked 
goods deliver bold flavor and a signature salt finish. 
Traditionally lye-dipped, perfectly baked.

LAUGENGEBÄCK

LAUGENGEBÄCK
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Laugenbrezel geschnitten

Laugenstange

Butter Laugenspitz

Fussball Laugenbrötchen

Hähnchenschnitten Wiener Art Hähnchenknusperschnitzel

Lye Pretzel sliced

Pretzel Stick

Pretzel Croissant „Laugenspitz“

Pretzel roll Football style

Chicken Filet „Wiener Schnitzel“ style Chicken Filet crunchy

Art. Nr.: 6022

Art. Nr.: 6023

Art. Nr.: 6031

Art. Nr.: 6015

Art. Nr.: 6907 Art. Nr.: 6908

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

vorgegart / pre-cooked

fertig gebacken / fully baked

Hähnchenbrustfleisch / Chicken breast Hähnchenbrustfleisch / Chicken breast

100g 125g3 Kg. / 
Krt.

3 Kg. / 
Krt.

169 169

25-30 
Min.

25-30 
Min.

25-30 
Min.

14-16 Min.
170°

10-12 Min.
170°

4-6 Min.
180°

19 Min.
180°

0,4 l3 Min.

10 Min.

3 Min.90g

110g 70g

100g72

80 60

4544

63 40

60
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Serviervorschlag

Süß, vielfältig und mit echtem Kultcharakter: Unsere 
American Bakery bringt ein Stück Lebensgefühl 
aus Übersee in Ihr Sortiment – verführerisch, 
abwechslungsreich und immer ein Highlight.

Sweet, varied, and truly iconic: Our American Bakery 
brings a taste of American lifestyle to your assortment 
– indulgent, diverse, and always a highlight.

AMERICAN BAKERY

AM
ERICAN BAKERY
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Donut Halbschokoliert

Sprinkle Donut

Pinky Donut

Schnittkuchen Mohnstreusel

Brownie mit dunkler Glasur Schnittkuchen Apfel

Donut half chocolate-coated

Sprinkle Donut

Pinky Donut

Poppy seed crumbled sliced cake

Brownie with dark coating Sliced apple cake

Art. Nr.: 3121

Art. Nr.: 3117

Art. Nr.: 3114

Art. Nr.: 6604

Art. Nr.: 3147 Art. Nr.: 6601

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked fertig gebacken / fully baked

52g

55g

115g

55g

155g

145g

48

48

40

48

40

40

72

72

49

72

49

49
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60 Min.
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60 Min.
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120-180 
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Triple Chocolate Cookie XL

Schnittkuchen Pflaumenstreusel

Schoko Nougat Muffin

Schoko Donut mit Milka

Schnittkuchen Käse

Black & White Muffin

Crumbled plum cake sliced

Chocolate nougat muffin

Chocolate donut with Milka

Sliced cheese cake

Black & White Muffin

Triple Chocolate Cookie XL

Art. Nr.: 6600

Art. Nr.: 3105

Art. Nr.: 3102

Art. Nr.: 6602

Art. Nr.: 3104

Art. Nr.: 3110

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

fertig gebacken / fully baked

backfertig / ready to bake

18-20 Min.
180°-200°

135g

115g

130g

105g

100g

40

36

50

40

36

39

56

40

49

56

55g 48 6460 Min.

120-180 
Min.

120-180 
Min.

20 Min.

120-180 
Min.

60-120 
Min.
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Schoko Muffin mit MilkaOreo Muffin
Oreo muffin Chocolate muffin with Milka
Art. Nr.: 3177 Art. Nr.: 3176

fertig gebacken / fully baked fertig gebacken / fully baked

MILKA® und OREO®

MILKA®: Die MILKA® Kuh und die MILKA® Farbe Lila sind geschützte Marken der Kraft 
Foods-Unternehmensgruppe und werden in Lizenz genutzt.

OREO® ist eine Marke der Mondelez International Unternehmensgruppe und wird in 
Lizenz genutzt.

MILKA®: The MILKA® cow and the MILKA® purple color are registered trademarks of the 
Kraft Foods group of companies and are used under license.

OREO® is a trademark of the Mondelez International group of companies and is used 
under license.

110g
110g

36
36

48
48

90-120 
Min. 90-120 

Min.
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64 - ZEICHENERKLÄRUNG

ZEICHENERKLÄRUNG

Gärzeit
(Rising time)

Zeit, die das Produkt zum Gären benötigt.
Time required for the product to rise.

Empfohlene Dauer des Backvorgangs.
Recommended baking time.

Ofenklappe am Ende der Backzeit öffnen.
Open oven draft towards the end of baking.

Stückzahl pro Verkaufseinheit/Karton.
Number of items per sales unit/carton.

vorgegart
Das Produkt wurde bereits angegart und benötigt 
nur eine kurze Gärzeit.
pre-cooked
The product has been partially proofed and 
requires only a short proofing time.

backfertig
Blätterteig, der direkt gebacken werden kann.
ready to bake
The puff pastry product is ready for immediate 
baking.

halbgebacken
Das Produkt ist vorgebacken und wird beim 
Kunden fertiggebacken.
half baked
The product is pre-baked and finished at the 
customer.

fertig gebacken
Das Produkt ist komplett gebacken und 
verzehrbereit nach dem Auftauen.
fully baked
The product is completely baked and ready to eat 
after defrosting.

Dampfeintrag zu Beginn des Backvorgangs erforderlich.
Steam required at the beginning of baking.

Stückgewicht des gebackenen Produkts.
Baked product weight per piece.

Gesamtanzahl der Kartons pro Palette.
Total number of cartons per pallet.

Dauer, bis das tiefgekühlte Produkt aufgetaut ist.
Time needed to thaw the frozen product.

Backzeit
(Baking time)

Zug auf
(Damper opening)

Anzahl im Karton
(Items per box)

Auftauzeit
(Defrosting time)

Beschwadung
(Steam)

Gewicht
(Weight)

Kartons auf Palette
(Boxes per pallet)



PRODUKTE A–Z

65 - PRODUKTE A–Z

INDEX
A

Acma . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  20
Amerikaner. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             55
Apfeldreieck . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            55
Apfelplunder. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            52
Arabisches Fladenbrot. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    21
Arabisches Fladenbrot (dunkel). . . . . . . . . . .            21

B
Bäckerbrötchen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          40
Bäckerbrötchen XL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       40
Baguette 280g. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          45
Baguette 440g. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          45
Baguettebrötchen 90g . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   45
Baguette de Paris 340g. . . . . . . . . . . . . . . . . .                   45
BakLOVEa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              55
Balkan Burek oval Beef (Rind) 190g . . . . . . .        24
Balkan Burek oval Kartoffel 190g. . . . . . . . . .           24
Balkan Burek oval Käse 190g. . . . . . . . . . . . .              24
Balkan Burek oval Pizza 190g. . . . . . . . . . . . .              24
Balkan Burek oval Spinat & Käse 190g. . . . .      24
Balkan Burek Stick Beef (Rind). . . . . . . . . . . .             26
Balkan Burek Stick Käse. . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
Balkan Burek Stick Pizza . . . . . . . . . . . . . . . . .                  26
Balkan Burek Stick Spinat & Käse. . . . . . . . . .           26
Balkan Fladenbrot . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       19
Bauernweißbrot kastenform. . . . . . . . . . . . . .               29
Berliner Brezel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          54
Berliner mit Mehrfrucht gepudert. . . . . . . . .          54
Black & White Muffin. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     62
Brioche Toast. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            31
Brioche Toast - Eight Pieces. . . . . . . . . . . . . . .                31
Brötchen Mix rund. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       43
Brotsortiment 4-fach sortiert. . . . . . . . . . . . . .               30
Brownie mit dunkler Glasur . . . . . . . . . . . . . .               61
Burger Bun Brioche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      33
Burger Bun Brioche Sesam hell & dunkel. . .    33
Burger Bun Crusty . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       33
Burger Bun Mehrkorn. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    33
Burger Bun Mehrkorn ohne Bestreuung. . . .     33
Burger Bun Sesam. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   33, 34
Buttercroissant. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          56
Butter Laugenspitz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       59

C
Caprese-Snack Tomate Mozzarella. . . . . . . . .          47
CraftBreads. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             31
Crustico dunkel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          39
Crustico hell . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            40

D
Donut Halbschokoliert. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    61

E
Eiweißbrot. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              30
Eiweißbrötchen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          40

F
Finnenbrot kastenform. . . . . . . . . . . . . . . . . .                   29
Fitness Baguettebrötchen 100g. . . . . . . . . . .            45
Fladenbrot. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              19
Flapita. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             20, 23
Flechti dunkel (Roggen) . . . . . . . . . . . . . . . . .                  41
Flechti Mehrkorn . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        41
Flechti Weltmeister . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      42
Fussball Laugenbrötchen . . . . . . . . . . . . . . . .                 59

G
Geflügelrolle 100% Geflügel . . . . . . . . . . . . .              48
Geflügelrolle 100% Geflügel (mit Schnitt). .   48

H
Hähnchenknusperschnitzel . . . . . . . . . . . . . .               59
Hähnchenschnitten Wiener Art . . . . . . . . . . .            59
Hot Dog mit Ketchup. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     47

I
Italiano Grande. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          31
Italiano Roggen Sauerteig . . . . . . . . . . . . . . .                31
Italiano Rustico. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          31

J
Johannisbeerstreuselschnecke . . . . . . . . . . .            51

K
Kaiserbrötchen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      37, 39
Kaiserbrötchen unbemehlt. . . . . . . . . . . . . . .                39
Kaiser-Mohn-Brötchen. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    39
Kaiser-Sesam-Brötchen. . . . . . . . . . . . . . . . . .                   39
Käseschnecke. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           47
Kirschplunder. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           52
Körnerspitz . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             42
Kornquarkstange. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        42
Krustenbrot lang . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        29
Kürbiskernbrötchen. . . . . . . . . . . . . . . . . .                  37, 40
Kürbiskernbrot oval. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      30
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L
Lahmacun. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              21
Landbrot bemehlt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       29
Laugenbrezel geschnitten. . . . . . . . . . . . . . . .                 59
Laugenstange. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           59

M
Mehrkornbrötchen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       37
Mehrkornbrötchen eckig. . . . . . . . . . . . . . . . .                  41
Mini Burger Bun Sesam . . . . . . . . . . . . . . . . .                  34
Mini-Buttercroissant. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 56
Mini Mix hell. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 43
Mini Mix Körner. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         43
Mohn Schmetterling. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     51
Mohnschnecke. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      51, 52

N
Nougat-Vanille Hörnchen. . . . . . . . . . . . . . . .                 52
Nusschnecke mit Streusel. . . . . . . . . . . . . . . .                 51
Nussecke. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               53
Nusshappen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            53
Nuss Schmetterling. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      51
Nussschnecke. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           52

O
Ovalo Grill. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              20

P
Pane Premio 40g. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    27, 43
Pane Premio 80g. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        27
Pane Premio 100g. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       27
Pane Premio 280g. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       27
Pane Premio Pizza Twister Margherita. . . . . .       48
Pane Premio Pizza Twister Putenbrust. . . . . .       48
Panini Ciabatta natur. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     43
Panini hell. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              43
Panini Rondo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           22
Pidino 100 % Rinderhackfleisch. . . . . . . . . . .            21
Pidino Käse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             21
Pidino Sucuk (mini). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      21
Pinky Donut . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            61
Pizza-Snack Margherita. . . . . . . . . . . . . . . . . .                   47
Pizza Twist. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              48
Plundergebäck mit Vanillecreme. . . . . . . . . .           54
Premium Buttercroissant. . . . . . . . . . . . . . . . .                  56

Q
Quarkbällchen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          53
Quarktasche . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            53

R
Roggenbrot rund. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        29

Rosinenschnecke. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        52
S

Sandwich Geflügelschinken & Käse. . . . . . . .         47
Sandwichtasche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         22
Schko Muffin mit Milka. . . . . . . . . . . . . . . . . .                   63
Schnittbrötchen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     37, 40
Schnittkuchen Apfel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      61
Schnittkuchen Käse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      62
Schnittkuchen Mohnstreusel . . . . . . . . . . . . .              61
Schnittkuchen Pflaumenstreusel. . . . . . . . . .           62
Schoko-Berliner mit Vanillesauce. . . . . . . . . .           54
Schokobrötchen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         56
Schokobrötchen XXL. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      56
Schokocreme Croissant  XL. . . . . . . . . . . . . . .                57
Schoko Donut mit Milka . . . . . . . . . . . . . . . . .                  62
Schoko Nougat Muffin. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    62
Schoko-Schweineohr. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     54
Schusterjunge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          37
Schusterjungs eckig. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      41
Simit Baguette. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      22, 45
Simit mit Sesam. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         20
Smash Burger Bun. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       34
Snack Tasche mit Geflügelwürfel. . . . . . . . . .           48
Sonnenblumenbrötchen. . . . . . . . . . . . . . . . .                  39
Sonnenblumenbrötchen eckig. . . . . . . . . . . .             41
Sprinkle Donut. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          61
Spritzring mit Fondant. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    53
Streuselschnecke. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        51
Su Börek Käse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           47

T
Toskanisches Brötchen. . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    42
Triple Chocolate Cookie XL . . . . . . . . . . . . . . .                62

V
Vanillestange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           53
Vollkornbrot kastenform. . . . . . . . . . . . . . . . .                  30

W
Weizenmischbrot (Kasseler hell) . . . . . . . . . .           29
Wellenreiter dunkel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      42
Wellenreiter hell . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        42
Weltmeisterbrot. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         30
Weltmeisterbrötchen. . . . . . . . . . . . . . . . .                 37, 41

X
XL-Nuss-Nougatcreme Croissant . . . . . . . . . .           56

Z
Zimtschnecke. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           54
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Oh je, schon die letzte Seite?
Aber keine Sorge - wir sehen uns wieder!



PanoBake GmbH • Rottstr. 128 • 44653 Herne

Bestell-Hotline:  +49 (0) 2323 14736 - 0 
Bestell-Fax:	   +49 (0) 2323 14736 - 29
WhatsApp:	   +49 (0) 176 66 55 00 - 41 
info@panobake.de • www.panobake.de
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unserem digitalen Katalog
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